R Todas las comidas se acompafiardn de pan blanco o integral y agua. En la elaboracién de los mends se utiliza

ESCUELA INFANTIL - OCTUBRE

legumbres

stas de produccién ecolégica y aceite de oliva.

MIERCOLES

3

Central de

CATERING

<

JUEVES

VIERNES

4 - Dia Mundial de la Empanada

Fideud vegetal (1,3,6,10) (zanahoria, pimiento, calabacin)

Hamburguesa mixta (pollo y ternera) con pisto de

Judias blancas ECO estofadas con hortalizas (12)

Croquetas de bacalao con ens. Lechuga

Puré de calabacin y puerros (12)

e

Pollo asado a las finas hierbas con

Sopa de picadillo (1,3,6,10)

Fil. de merluza en salsa de tfomate con patatas

Lentejas ECO campesinas (12)

Tortilla francesa con ens. Lechuga 'y

tomate, calabacin, cebolla (6,12) y maiz (1,3,4,7) arroz integral al laurel panaderas (4,12) fomate (3)
i Fruta de temporada Postre lacteo Fruta de temporada Fruta de temporada Postre ldcteo
kcal 555 | Lip 238 | Prot 287 | HdC 56 kecal 608 Lip 20,3 | Prot 331 | HdC 73 keal 481 Lip 219 | Prot 27,2 | HdC 44 kecal 479 Lip 20,8 | Prot 329 | HdC 40 kecal 524 Lip 257 | Prot 235 | HdC 50
9 10 - Dia de la Salud Mental 11 - Dia Mundial del Huevo 12 13
! . S d id Ido d d id T . . .
b Arroz a la milanesa (3,6,7) (1°3P: loe) cocido (caldo de ave 'y verduras con fideos) Brécoli salteado con bacon Judias verdes rehogadas al pimentdn (no patata)
Pescadilla en salsa con verduritas salteadas Complemento : garbanzos ECO, verdura, Huevos Aurora con bechamel y tomate . 'F ,
. . ! ; " Lacén al horno con patatas dado (12)
" | (zanahoria, calabacin) (4) morcillo, ave, chorizo (12) (1,3,7) y champifiones E)
Fruta de temporada Postre ldcteo Fruta de temporada Postre ldcteo
keal 510 | Lip 185 | Prot 205 | HdC 66 keal 479 Lip 254 | Prot 331 | HdC 30 keal 481 | Lip 219 | Prot 27,2 | Hdc 44 keal 657 Lip 251 | Prot 284 | HdC 79
16 - JORNADA SICILIANA 17 18 - Dia Mundial de Proteccién de la Naturaleza 19 20 - Dia Internacional del Cheff
Coditos al aggio e olio (1,3,6,10) % Judias pintas ECO con chorizo (12) Puré de verduras naturales (12) Lentejas ECO Campesinas (12) Coliflor Orly (1,2,4,7,14)
; . v
Merluza a la Siciliana (al horno con aceitunas sin Tortillén de calabacin con tomate asado al orégano |Albdndigas de ternera en salsa con arrs Filete de bacalao a la marinera con zanahorias Pollo asado al limén con ‘%
hueso, berenjena y tomate) (4) 3) integral (6,12) (2414) patatitas dado (12) ;F
. Fruta de temporada Postre ldcteo Fruta de temporada Fruta de temporada Postre ldcteo
. keal 542 Lip 253 | Prot 183 | HdC 60 keal 588 Lip 16,4 | Prot 341 | HdC 76 keal 497 Lip 254 | Prot 300 | Hdc 37 keal 589 | Lip 319 | Prot 258 | HdC 50 keal 582 Lip 30,3 | Prot 358 | HdC 42
23 24 25 26 27
; . . . S d id Ido d d id .
Panaché de verduras rehogadas Judias blancas ECO a la hortelana (12) Lacitos a la napolitana (1,3,6,10) (1°3P: loe) cocido (caldo de ave y verduras con fideos) Crema de calabaza y zanahoria (12)
X . Sepia rebozada con ensalada Compl to : garb: co di Roti de pavo asado eh su jugo coh guarniciéh de
Carcamusa de cerdo con patatas panaderas (12) Tortilla espafiola con ensalada de tomate (3) P om|_n emento g_ar anzos ECO, verdura, X P , Jug g
(12,3,4,6,7910,12,14) morcillo, ave, chorizo (12) arroz integral al azafrdn (6,12)
Fruta de temporada Postre ldcteo Fruta de temporada Fruta de temporada Postre ldcteo
keal 524 Lip 257 | Prot 235 | HdC 50 keal 456 Lip 188 | Prot 26,6 | HdC 45 kecal 538 | Lip 261 | Prot 291 | HdC 47 keal 590 | Lip 295 | Prot 20,3 | HdC 61 kecal 454 Lip 232 | Prot 251 | HdC 36
30 31 - Dia Mundial del Arroz

Macarrones con chorizo (1,3,6,10)

Filete de pescadilla en salsa verde con guisantes (4)

Fruta de temporada

Patatas guisadas con verduras (12)

Filete de pollo empanado con ensalada, ‘.

de lechuga y zanahoria (1,3) v
o

Postre lacteo

&4

@ @ ©

Ingredientes ecolégicos  Solo ACEITE DE gkNA GASTRONOMIA LOCAL  pescadios sostenibles  Prodiuctos integrales

9 10 1 12 13 14

4

0o ¢

557 | Lip 220 | Prot 234 | HdC 66 keal 456 | Lip 188 | Prot 26,6 | HdC 45
macronutrientes en gramos.
Uncién de su estado de ién: man ra, platano, mandarinas

Sojo Leche Feimes \Apic Mostaza Sésamo  Sulfitos Altromuces  Moluscos
cascora

(O l grupo_servicatering




Todas las comidas se acompafiardn de pan blanco o integral y agua. En la elaboracién de los mends se utiliza

C.E.1.P. RAYUELA - OCTUBRE 2!)

legumbres

stas de produccién ecolégica y aceite de oliva.

MIERCOLES

Central de

CATERING

<

JUEVES

VIERNES

4 - Dia Mundial de la Empanada

" |Fideud vegetal (1,3,6,10) (zanahoria, pimiento, calabacin)

Hamburguesa mixta (pollo y ternera) con pisto de

Judias blancas ECO estofadas con hortalizas (12)

Croquetas de bacalao con ens. Lechuga

Puré de calabacin y puerros (12)

Pollo asado a las finas hierbas con

Sopa de picadillo (1,3,6,10)

Fil. de merluza en salsa de tfomate con patatas

Lentejas ECO campesinas (12)

Tortilla francesa con ens. Lechuga 'y

tomate, calabacin, cebolla (6,12) y maiz (1,3,4,7) arroz integral al laurel panaderas (4,12) fomate (3)
Fruta de temporada y leche Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Postre ldcteo
kcal 888 | Lip 38,1 | Prot 459 | HdC 90 keal 972 Lip 324 | Prot 530 | HdC 117 keal 770 Lip 351 | Prot 435 | HdC 70 kcal 838 Lip 41,1 | Prot 37,6 | HdC 79 keal 767 Lip 332 | Prot 527 | HIC 64
9 10 - Dia de la Salud Mental 11 - Dia Mundial del Huevo 12 13
. S d id Ido d d id T
Arroz a la milanesa (3,6,7) opa de cocido (caldo de ave y verduras con fideos) Brécoli salteado con bacon
(1,3,6,10)
Pescadilla en salsa con verduritas salteadas Complemento : garbanzos ECO, verdura, Huevos Aurora con bechamel y tomate. ‘ ‘ FE S“vo
" | (zanahoria, calabacin) (4) morcillo, ave, chorizo (12) (1,3,7) y champifiones E)
Fruta de temporada y leche Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral
keal 817 | Lip 296 Prot 328 Hdc 105 | kel 767 | Lip 406 | Prot 530 Hdc 47 | kel 978 [ Lip 589 Prot 440 [ Hdc 68
16 - JORNADA SICILIANA 17 18 - Dia Mundial de Proteccién de la Naturaleza 19 20 - Dia Internacional del Cheff

Coditos al aggio e olio (1,3,6,10) %

Merluza a la Siciliana (al horno con aceitunas sin
hueso, berenjena y tomate) (4)

Fruta de temporada y leche

Judias pintas ECO con chorizo

Tortillén de calabacin con tomate asado al orégano
3
Fruta de temporada

Puré de verduras naturales (12)

Albéndigas de ternera en salsa con a
integral (6,12)
Fruta de temporada y pan integral

Lentejas ECO Campesinas (12)

Filete de bacalao a la marinera con zanahorias
(2,414)
Fruta de temporada

Coliflor Or‘ly 1,2,47,14)

I"
Pollo asado al limén con
patatitas dado (12)

Postre ldcteo

N

Macarrones con chorizo (1,3,6,10)

Filete de pescadilla en salsa verde con guisantes (4)

Fruta de temporada y leche

Patatas guisadas con verduras (12)

Filete de pollo empanado con ensalada, ‘.

de lechuga y zanahoria (1,3) i
o

9 10 1 12 13 14

Ingrediientes ecoldgicos  Solo ACEITE DE %IVA GASTRONOMIA LOCAL  pescacios sostenibles  Prodiuctos integrales

892 352 | Prot 37,4 | HdC 106

Lip

Fruta de temporada
79

keal 657 | Lip 251 ] Prot 284 Hdc

4

macronutrientes en gramos.
Uncién de su estado de ién: man ra, platano, mandarinas

o

Sojo Leche Feimes \Apic Mostaza Sésamo  Sulfitos Altromuces  Moluscos
cascora

keal 867 Lip 405 | Prot 293 | HdC 96 keal 941 Lip 26,3 | Prot 546 | HIC 122 | kecal 795 Lip 40,6 | Prot 480 | HdC 59 keal 943 Lip 510 | Prot 413 | HdC 80 keal 931 Lip 484 | Prot 573 | HdCc 67
23 24 25 26 27
. . . . Sopa de cocid Ido d di id .
Panaché de verduras rehogadas Judias blancas ECO a la hortelana (12) Lacitos a la napolitana (1,3,6,10) (1°3P: loe) ocido (caldo de ave y verduras con fideos) Crema de calabaza y zanahoria (12)
X . Sepia rebozada con ensalada Compl hto : garb: co di Roti de pavo asado eh su jugo coh guarniciéh de
Carcamusa de cerdo con patatas panaderas (12) Tortilla espafiola con ensalada de tomate (3) P om|_n emento g_ar anzos ECO, verdura, X P , Jug g
(12,3,4,6,7910,12,14) morcillo, ave, chorizo (12) arroz integral al azafrdn (6,12)
Fruta de temporada y leche Fruta de temporada Fruta de temporada y pan integral Fruta de temporada Postre ldcteo
kecal 838 Lip 411 | Prot 37,6 | HdC 79 keal 729 Lip 30,2 | Prot 42,6 | HdC 72 keal 860 | Lip 418 | Prot 46,5| HdC 74 kecal 944 | Lip 472 | Prot 32,5| Hdc 97 keal 726 Lip 371 | Prot 402 | HdC 58
30 31 - Dia Mundial del Arroz

(O l grupo_servicatering




LUNES

DEE-Mes

MENU HIPOCALORICO - OCTUBRE 2023 - A056

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

<

Central de

CATERING

VIERNES

- Dia 2 -
Fideud vegetal (1,3,6,10) (zanahoria,
pimiento, calabacin)
Hamburguesa mixta (pollo y ternera)
con pisto de tomate, calabacin, cebolla
(6,12)
Postre y pan

- Dia 3 -
Judias blancas ECO estofadas con
hortalizas (12)
Pescadilla al horno con ens. Lechuga y
maiz (4)
Postre y pan

- Dia 4 -
Puré de calabacin y puerros (12)
Pollo asado a las finas hierbas con
arroz integral al laurel

Postre y pan

- Dia 5 -
Sopa de picadillo (1,3,6,10)
Fil. de merluza en salsa de tomate con

patatas al horno (4,12)

Postre y pan

- Dia 6 -
Lentejas ECO campesinas (12)
Tortilla francesa con ens. Lechugay
tomate (3)
Postre y pan

- Dia 9 - - Dia 10 - - Dia 11 -
Arroz con verduras Sopa de cocido (caldo de ave y verduras Brdcoli salteado con cebollita
Pescadilla en salsa con verduritas con fideos) (1,3,6,10) Tortilla francesa champifiones (3) FESTIVO FESTIVO
salteadas (zanahoria, calabacin) (4) Complemento: garbanzos ECO, verdura,
morcillo, ave (12) Postre y pan
Postre y pan Postre y pan
- Dia 16 - - Dia 17 - - Dia 18 - - Dia 19 - - Dia 20 -

Coditos al aggio e olio (1,3,6,10)
Merluza a la Siciliana (al horno con
aceitunas sin hueso, berenjena y tomate) (4)
Postrey pan

Judias pintas ECO con verduras (12)
Tortilla francesa con tomate asado al

orégano (3)

Postre y pan

Puré de verduras naturales (12)
Albdndigas de ternera en salsa con
arroz integral (6,12)

Postre y pan

Lentejas ECO Campesinas (12)
Filete de bacalao a la marinera con
zanahorias (2 ,4,14)

Postre y pan

Coliflor rehogada
Pollo asado al limén c/patatitas cocidas

(12)

Postre y pan

- Dia 23 -
Panaché de verduras rehogadas
Carcamusa de cerdo con patatas
panaderas (12)
Postrey pan

- Dia 24 -
Judias blancas ECO a la hortelana (12)
Tortilla francesa con ensalada de

tomate (3)
Postre y pan

- Dia 25 -
Lacitos a la napolitana (1,3,6,10)
Merluza al horno ensalada (4)

Postre y pan

- Dia 26 -
Sopa de cocido (caldo de ave y verduras
con fideos) (1,3,6,10)
Complemento: garbanzos ECO, verdura,

morcillo, ave (12
Postre y pan

- Dia 27 -
Crema de calabaza y zanahoria (12)
Roti de pavo asado en su jugo c/ de
arroz integral al azafrdn (6,12)
Postre y pan

- Dia 30 -
Macarrones con tomate (1,3,6,10)
Filete de pescadilla en salsa verde con
guisantes (4)
Postrey pan

- Dia 31 -
Patatas guisadas con verduras (12)
Filete de pollo al horno con ensalada de

lechuga y zanahoria
Postre y pan

Postres: lunes, martes, miércoles, jueves fruta de temporada; viernes ldcteo.

1 2 3

4 5 6 7

8 9 10

11 12 13 14

Gluten Crustdceos

Huevos

Pescado Cacahuete Soja Leche

Frutos de cdscara  Apio

Mostaza

Sésamo  Sulfitos  Altramuces

Moluscos



<

Central de

CATERING

MENU SIN HUEVO NI PROTEINA DE LA LECHE - OCTUBRE 2023 - A052

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

- Dia 2 -
Fideud vegetal esp. Sin alergenos
(zanahoria, pimiento, calabacin)
Hamburguesa mixta (pollo y ternera)
con pisto de tomate, calabacin, cebolla
(6,12)
Postre y pan

- Dia 3 -
Judias blancas ECO estofadas con
hortalizas (12)
Pescadilla al horno con ens. Lechuga y
maiz (4)
Postre y pan

- Dia 4 -
Puré de calabacin y puerros (12)
Pollo asado a las finas hierbas con
arroz integral al laurel

Postre y pan

- Dia 5 -
Sopa de fideos esp. Sin alergenos

Fil. de merluza en salsa de tomate con
patatas panaderas (4,12)

Postre y pan

- Dia 6 -
Lentejas ECO campesinas (12)
Guiso de pollo con ens. Lechuga y
tomate
Postre y pan

- Dia 9 -
Arroz con verduras

- Dia 10 -
Sopa de cocido (caldo de ave y verduras

- Dia 11 -
Brécoli salteado con bacon

- Dia 13 -
Judias verdes rehogadas al pimentén

Pescadilla en salsa con verduritas con fideos esp. Sin alergenos) Ragout de pollo champifiones FESTIVO (no patata)
salteadas (zanahoria, calabacin) (4) Complemento: garbanzos ECO, verdura, Lacén al horno con patatas dado (12)
morcillo, ave, chorizo (12) Postre y pan
Postre y pan Postre y pan Postre y pan
- Dia 16 - - Dia 17 - - Dia 18 - - Dia 19 - - Dia 20 -

Pasta esp. Sin alergenos al aggio e olio
Merluza a la Siciliana (al horno con
aceitunas sin hueso, berenjena y tomate) (4)
Postrey pan

Judias pintas ECO con chorizo (12)
Filete de pollo al horno con tomate

asado al orégano
Postre y pan

Puré de verduras naturales (12)
Albdndigas de ternera en salsa con
arroz integral (6,12)

Postre y pan

Lentejas ECO Campesinas (12)
Filete de bacalao a la marinera con
zanahorias (2,4,14)

Postre y pan

Coliflor Orly casera (harina de maiz)
Pollo asado al limén c/patatitas dado (12)

Postre y pan

- Dia 23 -
Panaché de verduras rehogadas
Carcamusa de cerdo con patatas
panaderas (12)
Postrey pan

- Dia 24 -
Judias blancas ECO a la hortelana (12)
Ragout de ternera con zanahorias

- Dia 25 -
Pasta esp. Sin alergenos a la napolitana

- Dia 26 -
Sopa de cocido (caldo de ave y verduras

Merluza al horno ensalada (4)

Postre y pan

Postre y pan

con fideos esp. Sin alergenos)
Complemento: garbanzos ECO, verdura,
morcillo, ave, chorizo (12)

Postre y pan

- Dia 27 -
Crema de calabaza y zanahoria (12)
Roti de pavo asado en su jugo c/ de
arroz integral al azafrdn (6,12)
Postre y pan

- Dia 30 -
Macarrones esp. Sin alergenos con
chorizo
Filete de pescadilla en salsa verde con
guisantes (4)
Postre y pan

- Dia 31 -
Patatas guisadas con verduras (12)
Filete de pollo al horno con ensalada de

lechuga y zanahoria
Postre y pan

Postres: lunes, miércoles, jueves fruta de temporada; martes y viernes postre de soja.

1 2 3

4 5 6 7

8 9 10

11 12 13 14

Gluten Crustdceos

Huevos

Pescado Cacahuete Soja Leche

Frutos de cdscara  Apio  Mostaza

Sésamo

Sulfitos  Altramuces

Moluscos



€

Central de

CATERING

LUNES 2 Puré de verduras, hortalizas y ternera
MARTES 3 Puré de verduras, hortalizas y pollo
MIERCOLES 4 Puré de verduras, hortalizas y pescado
JUEVES 5 Puré de verduras, hortalizas y pavo
VIERNES 6 Puré de verduras, hortalizas y ternera
LUNES Q Puré de verduras, hortalizas y pollo
MARTES 10 Puré de verduras, hortalizas y pescado
MIERCOLES 11 Puré de verduras, hortalizas y pavo
JUEVES 12

VIERNES 13 Puré de verduras, hortalizas y ternera
LUNES 16 Puré de verduras, hortalizas y pescado
MARTES 17 Puré de verduras, hortalizas y pavo
MIERCOLES 18 Puré de verduras, hortalizas y ternera
JUEVES 19 Puré de verduras, hortalizas y pollo
VIERNES 20 Puré de verduras, hortalizas y pescado
LUNES 23 Puré de verduras, hortalizas y pavo
MARTES 24 Puré de verduras, hortalizas y ternera
MIERCOLES 25 Puré de verduras, hortalizas y pollo
JUEVES 26 Puré de verduras, hortalizas y pescado
VIERNES 27 Puré de verduras, hortalizas y pavo
LUNES 30 Puré de verduras, hortalizas y ternera
MARTES 31 Puré de verduras, hortalizas y pollo

Valoracién nutricional por 100 g de producto Kecal Proteinas (g) Lipidos (g) HdeC (g)

Puré de verduras, hortalizas y pescado 87.77 2.99 1.69 15.14
Puré de verduras, hortalizas y pavo 96.91 4.06 2.24 15.14
Puré de verduras, hortalizas y pollo 90.26 3.24 1.86 15.14
Puré de verduras, hortalizas y ternera 88.10 3.12 1.67 15.14
Valoracién nutricional por racién Kecal Proteinas (g) Lipidos (g) HdeC (g)

Puré de verduras, hortalizas y pescado 323.37 11.03 6.24 55.79
Puré de verduras, hortalizas y pavo 357.05 14.95 8.24 5579
Puré de verduras, hortalizas y pollo 332.53 11.95 6.84 55.79
Puré de verduras, hortalizas y ternera 324.58 11.50 6.16 55.79

ccservicatering@gruposervicatering.com
Pol. Ind Neinor M-50 Sur- Edif. 2- Naves 16/17/18- 28914 Leganés (Madrid)




Puré de verduras, hortalizas y pescado

Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, filete de merluza,
agua y aceite de oliva.

Puré de verduras, hortalizas y pollo
Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, ragout de pollo
troceado, agua y aceite de oliva.

Puré de verduras, hortalizas y ternera
Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, ragout de ternera
troceado, agua y aceite de oliva.

Puré de verduras, hortalizas y pavo
Patatas, judias verdes redondas, zanahoria, calabacin, puerros, ragout de pavo
troceado, agua y aceite de oliva.

En cumplimiento del Reglamento (UE) 1169/2011 /RD 126/2015 relativo a la
informacién alimentaria facilitada al consumidor (Reglamento IAC), Central de
Catering, Servicatering S.L, describe los ingredientes que constituyen los platos,
indicando en negrita y mediante icono, la presencia de alguno de los 14 alergenos de
declaracién obligatoria segin el mencionado Reglamento.

ccservicatering@gruposervicatering.com
Pol. Ind Neinor M-50 Sur- Edif. 2- Naves 16/17/18- 28914 Leganés (Madrid)



AYUDENOS A ALIMENTAR A SUS HIJOS

SUGERENCIAS
DESAYUNOS MERIENDAS

Lacteo (leche, yogur, queso, cuajada, etc.. . . = 7
Pan inte ral(tosta:i\(/) gaII’ectIas /;) cerjeale’s con)o sin Lacteo (leche, yogur, queso, cuajada, etc..) Carwnes, ‘ 2
& ~ v Bocadillo o sandwich (integral) con fiambre Vverduras 5 ) o
cacao (puro) i ién exorimi , escados, huevos s
. 9 L Pieza de fruta o zumo natural recién exprimido hortal 7
Pieza de fruta o zumo recién exprimido ortaLLzas Muévete
Come fruta Y/o legumbres
v
CENAS /)
( AV Y4 N\ . Y4 )
Menestra de Quinoa con verduras Ensalada de Puré de Qat:?tas ) y
verduras Revuelto de huevo espinacas Mer[uza al Ilmqn con Gulsantgs rehogados EL PLATO SALUPABLE miuestra '/
Brochetas de pollo Filete de ternera con chips de boniato Longanizas en salsa L » A AR A R
marinadas con " ) ’ ajitos - de tomate as ?"@Z"Cti:ﬂ«ta adecua .st : e los
salsa de yogur uevo: pescado Pescado: cerdo Qrvpos de alimentos que deben
\ /N J N N\ 5% formar parte de Las dos comidas
( Y4 Crema de calabaza ( AYd A principales: comida y cena. Pensado
Ensalada Tabulé Judias verdes al iengib NO Ava conseauir aue sus hbios siaan
Tortilla francesa pimentén cotéergf:n;ey FESTIVO P b= GULTQUs 'L"\U ; 2 e
- Rollitos de primavera Wi ALEta sana o) squilibrada. 7
Huevo: pavo al horno Calzon;utiiopolloy LECTIVO CBYGQLCS LwthYﬂLCS
\_ N AN AN AN J
- X N/ N y/o tubéreulos
Sopa juliana de lada de noll Puré de coliflor Espaguettis de \
verduras Ensalada de polloy Rollitos de tortilla calabacin Guacamole con
Costillas de cerdo al _ manzana con rellenos de atdn Rabas de calamar nachos \ Y
horno vinagreta de yogur B} i Tacos mexicanos con ]
pico de gallo
Pescado: cerdo Pescado: ternera ’ »
— J\_ AN AN \ "o * |
4 N e AYd (" R | oy
Braseado de Ensalada caprese ch " 4 / 4
verduras Hamburguesa de a:pm:j)nes Hummus Ensalada Waldorf & < . 4
Tortilla de patatas y ternera a la plancha _ rehogados Chuleta de cerdo Bufiuelos de bacalao . 7
cebolla Quiche de verduras W
N\ J \ AN J\ J — & . *
Brocoli rehogado Corvina al horno con (‘% ~ Usa aceite de oliva
Tortipizza ajitos, patatas - -
N panaderas, cebolla y e ] Para COCLMY
Huevo: cerdo pimientos salteados | o
1 2 3 4 5 6 7
N w8 G 5
S ap< ° <2
) CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES s\cmg LACTEOS GRUPO SERVICATERING
a & N 9 » i 11 12 12 1a C/ Newton. Edificio 2 y naves 16 -18 - 28914 Leganés (Madrid).
=3 -, 7 . . . . .
E i.} < o2 -2 & Teléfonos: 91 428 20 48 —91 498 40 14 - Fax: 91 428 20 49 Email: ccservicatering@gruposervicatering.com
FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SESAMO SULHTOS AURAMUZ MOWSCOS

4001

Los menus son supervisados por Dietistas — Nutricionistas.
Se dispone de las fichas técnicas de los platos a disposicidn
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del consumidor.
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